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Unsere beiden neuen Vorstandsmitglieder stellen sich vor
Gemeinsam mit meiner Frau
Christine und unseren drei
Kindern bewirtschafte ich un-
seren Familienbetrieb in Falt-
schen oberhalb Reichenbach
mit 38 ha LN.
Wir halten SF-Milchkühe, wel-
che saisonal ab Anfangs Okto-

ber abkalben. Die ganze Herde wird Mitte August
auf der Alp galt gestellt. Die Biomilch liefern wir
von Oktober bis Ende Mai an die Aaremilch. Ein
kleiner Teil wird in der Hofkäserei verarbeitet und
die Produkte daraus im Hoflädeli zum Verkauf
angeboten.
Im Pflanzenbau betreiben wir nebst einer Hektare
Silomais ausschliesslich Futterbau und Weide-
wirtschaft.
Seit mehreren Jahren bilden wir junge Leute zum
Landwirt/in EFZ aus. Ebenso sind wir Einsatzbe-
trieb für Zivildienstleistende. Diese Menschen
bereichern unseren Alltag und ihre helfenden
Hände wissen wir einzusetzen.
In den Sommermonaten ziehen wir mit unseren
Tieren auf die Renggalp im Kiental. Mit Herzblut
bewirtschaften wir unsere steile Privatalp in dritter
Generation. Sehr dankbar sind wir über unseren
Neubau, welchen wir 2018 dort oben realisieren
konnten. Für Mensch, Tier und die Käsefabrika-
tion war die Umsetzung von diesem Projekt ein
immenser Gewinn.
Die Alpzeit ist zwar sehr bereichernd und schön
aber auch streng. Wir dürfen nebst meinen Eltern
Klaus und Marianne seit Jahren auf die Mithilfe
von Fam. Müller zählen - vielen herzlichen Dank.
Ich freue mich auf die Tätigkeit im Vorstand der
CasAlp. Als Vertreter der Produzenten möchte
ich mich vor allem für die Älplerinnen und Älpler
oder Bauern, welche den Berner Alp- und Hobel-
käse AOP vermarkten, einsetzen.
Für unser Top-Produkt müssen wir aus Überzeu-
gung einstehen, den Händlern und vor allem den
Konsumenten die Herkunft und Zusammenhänge
damit kommunizieren und am Markt letztlich ei-
nen Preis erzielen, welcher die Produktionskos-
ten abdeckt und die grosse (Hand)Arbeit ange-
messen entschädigt.
Ich wünsche allen einen unfallfreien Sommer,
genügend Wasser und gelungene Alpprodukte.

Marcel Rubin

Ich bin 37 Jahre alt, verheira-
tet und habe 2 Kinder.
Zusammen mit meinen Eltern
führe ich einen Generationen-
gemeinschaftsbetrieb in Feu-
tersoey bei Gstaad. Wir be-
wirtschaften eine Fläche von
38 ha LN in der Bergzone 3.

Unsere Hauptbetriebszweige sind die Milchwirt-
schaft, die Aufzucht und die Alpwirtschaft. Im
Sommer produzieren meine Eltern Berner Alp-
und Hobelkäse AOP auf der Alp Reusch-Olden.
In dieser Zeit kümmere ich mich um die Rinder,
die Heuernte und um die Pflege des Alpkäses.
Die Viehzucht und Alpwirtschaft sind meine Lei-
denschaft, dabei strebe ich das Zuchtziel einer
gesunden und robusten Kuh für die Alp mit guter
Milchqualität an. Wir haben hauptsächlich Swiss
Fleckvieh Kühe.
Gepflegte Alpen, die unser Landschaftsbild prä-
gen, liegen mir sehr am Herzen. Sie sind nicht
nur schön anzusehen, sondern bringen auch ei-
nen wirtschaftlichen Nutzen. Nebst dem, dass
eine gepflegte Alp Touristen anlockt, kann dort
auch qualitativ hochwertiger Berner Alpkäse AOP
hergestellt werden.
Da es mir ein Anliegen ist, dass der Berner Alp-
und Hobelkäse AOP in Zukunft nicht an Wert ver-
liert, engagiere ich mich im Vorstand der CasAlp.
Auf dem eigenen Betrieb erlebe ich, dass die
Nachfrage nach unserem Käse aus dem Berner
Oberland zurzeit noch sehr gefragt ist und die
Arbeit beim Konsumenten geschätzt wird. Ich
wünsche mir, dass dies für die nächsten Genera-
tionen so bleibt.

Jörg Gander

Lieber Marcel, lieber Jörg
Wir von CasAlp heissen euch als neue Vor-
standsmitglieder herzlich willkommen und
wünschen euch viele interessante Momente.
Das konstruktive Mitwirken und die Vertre-
tung eurer Region ist für die Zukunft des
Berner Alp- und Hobelkäse AOP äusserst
wichtig.
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24. Berner Alpkäse-Meisterschaft
17. September 2023, Freilichtmuseum Ballenberg

Wettkampfbestimmungen
Als Mitglied der CasAlp können Sie Ihr Toppro-
dukt zur Prämierung an der Berner Alpkäse-
Meisterschaft anmelden.

Datum
Samstag, 16. September 2023
(Taxierung unter Ausschluss der Öffentlichkeit)
Sonntag, 17. September 2023
(Ausstellung und Preisverleihung)

Austragungsort
Freilichtmuseum Ballenberg

Teilnehmerkreis
Teilnehmen können alle CasAlp-Mitglieder aus
dem Ursprungsgebiet der CasAlp.

Kategorien
(pro Teilnehmer kann ein Käse je Kategorie eingereicht werden)

1. Hobelkäse:
Berner Hobelkäse AOP, Produktion 2021
oder älter

2. Coeur des Alpes:
Berner Alpkäse AOP, Produktion 2022

3. Mutschli:
Mutschli, Produktion 2023

Pro Kategorie müssen mindestens 10 Käse
angemeldet sein.

Anforderungen an die Käse
Hobelkäse/Coeur des Alpes
Die Laibe müssen eine Höhe von 8.0 bis
9.9 cm aufweisen und einem Durchmesser
von 28 bis 48 cm entsprechen. Die Käse müs-
sen mit der offiziellen CasAlp-Kaseinmarke gut
lesbar gekennzeichnet sein. Sie dürfen keine
Bohrlöcher aufweisen und nicht angeschnitten
sein. Das Produktionsdatum muss auf den Lai-
ben ersichtlich sein.
Mutschli
Die Laibe müssen einen Durchmesser von 13
bis 26 cm und ein Gewicht von 0.5 kg bis 4 kg
haben. Die Käse müssen mit der Mutschlimar-
ke gut lesbar gekennzeichnet sein. Sie dürfen
keine Bohrlöcher aufweisen und nicht ange-
schnitten sein. Das Produktionsdatum oder eine
fortlaufende Nummer muss auf den Laiben er-
sichtlich sein.

Käse, welche den Wettkampf-
bestimmungen nicht entsprechen,

werden von der Teilnahme
ausgeschlossen.

Einzelbeurteilung der Käselaibe
In der Vorrunde wird jeder Laib unter der Leitung
eines Chefexperten von Alpkäse-Taxatoren in
den folgenden vier Positionen beurteilt:
 „Lochung“
 „Teigbeschaffenheit“
 „Geschmack und Aroma“
 „Äusseres, Postur und Lagerfähigkeit“
Für jeden beurteilten Laib erhalten die Teilneh-
menden eine schriftliche Beurteilung. Die Beurtei-
lung ist endgültig, es besteht keine Rekursmög-
lichkeit.
Höchstens 50% bzw. maximal 10 Laibe pro Kate-
gorie (je nach Teilnehmerzahl) aus der Vorrunde
kommen in den Final. Im Final werden die Laibe
innerhalb der Kategorie erneut geprüft und ran-
giert. Dann werden die drei Kategorien-Sieger
und der Tagessieger erkoren. Alle beurteilten Kä-
se können am Sonntag ab 10.00 Uhr degustiert
werden.
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Haftung
Die CasAlp übernimmt keinerlei Haftung für die
Käselaibe (Beschädigung, Verlust, usw.).

Urkunden, Medaillen, Preisgelder und
CasAlp-Wanderpreis
Urkunde
Die besten 40-50% je Kategorie erhalten eine
Urkunde.
Medaille
Die FinalistInnen erhalten eine Medaille.
Preisgeld
Innerhalb jeder Kategorie werden folgende Preis-
gelder ausgerichtet:
Hobelkäse/Coeur des Alpes
1. Rang = Fr. 500.--
2. Rang = Fr. 400.--
3. Rang = Fr. 300.--
4. und 5. Rang = Fr. 250.--
6. und 7. Rang = Fr. 200.--
8. und 9. Rang = Fr. 150.--
10. Rang = Fr. 100.--
Mutschli
1. Rang = Fr. 350.--
2. Rang = Fr. 250.--
3. Rang = Fr. 200.--
4. Rang = Fr. 150.--
5. Rang = Fr. 100.--
Wanderpreis
Der Tagessieg geht an die Siegerin oder den Sie-
ger der Kategorie „Hobelkäse“. Sie oder er ge-
winnt den Wanderpreis (Kessi mit Turner).
Über die Abgabe der Urkunden, der Medaillen,
der Preisgelder und des Wanderpreises entschei-
det die Jury endgültig. Es besteht keine Rekurs-
möglichkeit.

Startgeld
Das Startgeld zur Teilnahme in einer Kategorie
beträgt Fr. 20.--.
Jede weitere Kategorie kostet zusätzlich
Fr. 10.-- (d.h. bei Teilnahme in zwei Kategorien
beträgt das Startgeld Fr. 30.--, bei Teilnahme in
allen 3 Kategorien Fr. 40.--).

Einzahlung des Startgeldes
Anfangs September erhalten Sie, zusammen mit
weiteren Informationen, eine Rechnung von uns.

Käsesammelstellen
Anfangs September 2023 erhalten Sie von uns
die Adressen der regionalen Sammelstellen, bei
denen Sie den Käse für die Meisterschaft abge-
ben können. Den Transport der Käse von den
Sammelstellen an die Meisterschaft und wieder
zurück übernimmt CasAlp.

Anmeldung
Bitte senden Sie die Anmeldung
bis am 18. August 2023 an:
CasAlp Geschäftsstelle
INFORAMA Berner Oberland
3702 Hondrich
oder per mail: info@casalp.ch

Bitte benutzen Sie das separate Anmelde-
formular (Beilage).
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Im Frühling haben wir im Berner Oberland Infoveranstaltungen zur neuen Branchenleitlinie durchge-
führt. Bei diesen Anlässen konnten Sie sich als Mitglied von CasAlp über die wichtigsten Änderungen
informieren sowie ein Gratis-Exemplar beziehen.
Der SAV hat uns über einige Korrekturen in der aktuellen Branchenleitlinie informiert.
Als Beilage erhalten Sie das Informationsblatt "Korrigendum, Juni 2023" sowie die entsprechenden
Formulare, welche Sie bitte im Ordner austauschen.
Für Ihr Verständnis und den Austausch der überarbeiteten Dokumente danken wir Ihnen bestens.

Neue Branchenleitlinie - Korrigendum

Erinnerung - 8-stellige BUR-
Nummer beantragen
In Art. 21 1 der Lebensmittel- und Gebrauchsge-
genständeverordnung (LGV SR: 817.02) steht:
„Betriebe, die Lebensmittel tierischer Herkunft
herstellen, verarbeiten, behandeln, lagern oder
abgeben, bedürfen der Bewilligung durch die zu-
ständige kantonale Vollzugsbehörde.“
In Art. 21 2, Buchstabe d. der Lebensmittel- und
Gebrauchsgegenständeverordnung (LGV SR
817.02) steht zusätzlich: Keine Bewilligung benö-
tigen Einzelhandelsbetriebe, die Lebensmittel tie-
rischer Herkunft nur direkt an Konsumentinnen
und Konsumenten abgeben.

Das Ziel von CasAlp ist es, dass möglichst alle
Mitglieder ihre Betriebe bewilligen lassen. Der
Vorteil der Bewilligung besteht darin, dass Sie ih-
ren Käse in der Schweiz und im Ausland uneinge-
schränkt verkaufen können. Die Umstellung auf
die 8-stellige BUR-Nummer hat für Sie keine
finanziellen Folgen.
Die bestehenden 6000-er Export Nummern behal-
ten ihre Gültigkeit (keine Umstellung auf 8-stellige
BUR-Nummer nötig).
Das Gesuch und das korrekt ausgefüllte Daten-
blatt sollte bis Ende 2023 beim Kantonalen Labor
Bern eingereicht werden.
Die Vorlagen für das Bewilligungsverfahren kön-
nen Sie unter folgender Adresse beziehen:
CasAlp Geschäftsstelle
INFORAMA Berner Oberland
3702 Hondrich
Tel. 031 636 04 98
e-mail info@casalp.ch

Sennenehrung CasAlp 2024
Als Mitglied der CasAlp und Produzent erhalten
Sie gegen Einsendung von 6 Anerkennungskar-
ten aus der Alpmulchen-/Übernahmetaxation, die
auf den gleichen Familiennamen lauten und 19.5
und mehr Punkte aufweisen, eine Urkunde und
eine CasAlp-Prämie.
Die Sennenehrung findet 2024 an der GV CasAlp
in Thun statt. Die Einladung zur Ehrung erhalten
Sie rechtzeitig.

Bitte senden Sie die Karten bis
Ende Januar 2024 an :
CasAlp Geschäftsstelle
INFORAMA Berner Oberland
3702 Hondrich
Karten, die nach dem 31. Januar 2024 eintref-
fen, können nicht mehr berücksichtigt werden.

Adressänderungen melden
Bitte melden Sie einen Wechsel bei der verant-
wortlichen Person (Bewirtschafter), Adresskorrek-
turen oder weitere Änderungen so rasch als
möglich an folgende Adresse:
CasAlp Geschäftsstelle
INFORAMA Berner Oberland
3702 Hondrich
Tel. 031 636 04 98
e-mail info@casalp.ch
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!! PREISE SIND GÜLTIG NUR BIS 9. SEPTEMBER 2023 !!
PREISE AB 10. SEPTEMBER 2023: + CHF 550
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Marketing-Kommunikation
Ausstellungen & Degustationen

Unter der Dachmarke Schweizer Alpkäse führte CasAlp am Stand von AOP/SCM einen erfolgreichen
Auftritt an der BEA in Bern durch. Dabei wurden Berner Alp- und Hobelkäse AOP professionell und
sympathisch durch die Molkerei Gstaad und durch die Familie Mosimann, Mirchel vertreten. Auch in der
Genuss-Halle wurden die beiden Qualitätsprodukte durch Familie David und Marlies Perreten, Feuter-
soey sowie durch die Molkerei Schönried angeboten.

Impressionen von der BEA:



11

CASALPline 2/2023

Vier Degustationen wurden in verschiedenen
Coop Läden durchgeführt.
Unser Dank geht an unsere bewährten Degustan-
ten Josy und Hans.

CasAlp Werbemittel

NEU: Autobeschriftung Alp
Für Fr. 100.-- bietet CasAlp ihren Mitgliedern die-
se Autobeschriftung an. Dazu können 2-3 Zeilen
Text gewählt werden.

Unsere Heckscheibenfolierungen sind auch wei-
terhin kostenlos erhältlich.
Sind Sie interessiert? Dann melden Sie sich bitte
direkt bei:
marketing@casalp.ch oder
079 682 22 09 Marisa Pfander

Abrechnung Degustationsware

Als Mitglied von CasAlp können Sie von der Mög-
lichkeit der Abrechnung von Degustationsware,
welche Sie an Ausstellungen oder Märkten ein-
setzen, profitieren.
Das entsprechende Formular mit allen
Informationen finden Sie auf unserer Homepage
unter: www.casalp.ch/de/ueber-uns/formulare-
dokumente Entschädigung für Degustationsware.
Bitte senden Sie uns das ausgefüllte Formular mit
den nötigen Unterlagen bis am 1. Dezember des
laufenden Jahres zurück.

Tischsets - NEU mit Wimmelbild für Kinder
und eine überarbeitete Neuauflage
Unsere brandneuen Tischsets sind ab sofort er-
hältlich.

Natürlich steht Ihnen auch unser bisheriges Sorti-
ment an Werbemitteln zur Verfügung.
Sie können alles telefonisch auf dem Sekretariat
(Tel. 031 636 04 98) oder online im Shop via
www.casalp.ch bestellen.

mit Wimmelbild
für Kinder

überarbeitete
Neuauflage
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Wann und wo finden Sie unseren Berner Alp- und Hobelkäse AOP

Veranstaltung Ort Datum
61. Oberländische Herbstausstellung OHA Thun 1. – 10. September

Züglete Gstaad 2. September

Buresunntig Grindelwald 20. August

Semaine Suisse du Goût Diverse Orte 12. – 22. September

Alpkäse- und Glockenmarkt Saanen 16. September

23. Berner Alpkäse-Meisterschaft FLM Ballenberg 17. September

Sichlete Bern 18. September

21. Chäsmärt Habkern Letzter Samstag im
September

Olma Alpkäseprämierung St. Gallen 13. Oktober

NeuLand Ausstellung Thun 2. – 5. November

Salon des Goûts & Terroirs Bulle 1. – 5. November

Gesucht: Der beste Alpkäse
Zum 22. Mal werden im Rahmen der OLMA die besten Alpkäse gesucht. Älplerinnen und Älpler
aus der Schweiz und dem Fürstentum Liechtenstein können ihre Qualitätsprodukte ins Rennen
schicken. Die Prämierung in fünf Kategorien findet am Freitag, 13. Oktober 2023, während der
OLMA Schweizer Messe für Landwirtschaft und Ernährung in St. Gallen statt. Die Preissumme
beträgt 18'000 Franken.
Als «Alpkäse» darf ein Käse nur dann bezeichnet werden, wenn die Milchproduktion und die Ver-
käsung auf einer Alp stattfinden.
Am Freitag, 13. Oktober 2023, zeichnet die Fachjury an der OLMA im Forum in der Halle 9.2 die bes-
ten Produkte in den fünf Kategorien «Halbhartkäse», «Hartkäse», «Hobelkäse/Alp-Sbrinz», «Mutschli»
und «Ziegenkäse» aus
Teilnahmebedingungen:
Zur Teilnahme berechtigt sind alle Sorten aus Milch, die im Sömmerungsgebiet in der Schweiz oder
dem Fürstentum Liechtenstein gemolken und im selbigen zu Alpkäse verarbeitet wurden (Art. 8 Berg-
und Alp-Verordnung, BAIV). Für die Herstellung der eingereichten Alpkäse dürfen keine Zutaten wie
Kräuter und Gewürze verwendet werden. Eine Alp kann maximal einen Käse pro Kategorie einreichen.
Anmeldeschluss ist der Freitag, 25. August 2023. Die Anlieferung der Käse hat zwischen Diens-
tag, 29. und Donnerstag, 31. August 2023, an die Adresse der OLMA zu erfolgen.
Die vollständigen Teilnahmebedingungen und der Anmeldetalon sind unter www.olma.ch/alpkaese auf-
findbar.
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