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WERBUNG, '
DIE HANGEN BLEIBT.

Indoor- und Outdoorbeschriftungen
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Starke und professionelle Werbetechnik. Seit 1984,
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Shiveizer Baner

Die unabhéngige Zeitung fiir die Landwirtschaft
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BERICHT DES
PRASIDENTEN

Das altbekannte  Sprichwort
»Nichts ist bestandiger als der Wandel* trifft auch auf
die CasAlp zu.

Die Alpwirtschaft soll zum Weltkulturerbe werden.

Letzen Sommer durfte ich hohen Besuch aus der Politik
und Wirtschaft auf der Seili Alp in Empfang nehmen. Die
Alpsaison soll ein immaterielles Kulturerbe der Mensch-
heit werden, dazu hat die Schweiz eine Kandidatur beim
UNESCO Welterbe eingereicht. Alpauf- und Alpabzug, die
Weidewirtschaft, Landschaftspflege, Kasehandwerk ge-
hoéren zur Alpsaison. Ein besonderes Repertoire an Bréu-
chen, Fertigkeiten und Ritualen macht die Alpwirtschaft zu
einem lebendigen Kulturerbe. Daher bin ich sehr erfreut,
dass im Dezember die Aufnahme gelungen ist und ich
einen kleinen Beitrag dazu leisten konnte.

Die neu Uberarbeitete Branchenleitlinie sorgte am Anfang
fur hitzige Diskussionen. Vor allem die neuen Kontrollpunk-
te sorgten fir Unmut und Unverstandlichkeit. Doch an den
gut besuchten Infoveranstaltungen, unter der Leitung von
Maike Oestreich, konnten viele Fragen und Unsicherheiten
geklart werden. An dieser Stelle ein grosses Dankeschon.
Der Alpsommer startete relativ frih mit Gberdurchschnitt-
lich warmen Temperturen. Die
grosste Herausforderung fur

unsere Alpler war die Wasserversorgung, die Milch-

kUhlung und das Pflegen der K&se in den warmen

Spychern und Kellern.

Trotz diesen eher erschwerten Bedingungen war die

Qualitat des Kases bei den Taxationen sehr gut. Zu die-

sen erfreulichen Ergebnissen gratuliere ich allen herzlich.
An der Alpkdsemeisterschaft wurde sehr viel Kése von
hervorragender Qualitét gezeigt.
Der Anlass auf dem Ballenberg lockte eine grosse Schar
von Kaseliebhabern an. Um weiterhin am Markt bestehen
zu kdnnen sind solche Aufeinandertreffen von Produzen-
ten und Konsumenten fur uns alle wichtig.
Ganz herzlich danke ich allen Mitarbeitern fUr ihren uner-
mudlichen Einsatz, allen die sich auf irgendeine Weise und
mit Herzblut fUr unser Produkt einsetzen und allen flr das
Vertrauen in unsere Organisation.
Auch im kommenden Jahr werden wiederum neue Her-
ausforderungen auf uns zukommen. Ziehen wir gemein-
sam am gleichen Strick, so kénnen wir manche Hurde
bewaltigen.
Nun winsche ich allen einen raschen Frihling, einen ge-
freuten Alpsommer und selbstverstandlich alles Gute in
den Familien, Haus und Hof.

Der Prasident Hans Kohler




INFORMATIONEN

Marketing &
Kommunikation

Wie gewohnt steht Ihnen unser Sortiment an Werbemit-
teln zur Verflgung. Sie kdnnen dies Uber den Onlineshop
casalp.ch oder telefonisch auf dem Sekretariat

(Tel. 031 636 04 98) bestellen.

Entschadigung
Wir fihren auch immer noch die beliebten Heckscheiben-

MarktbeSUChe folierungen (kostenlos) oder die Scherenschnittfolierung
.Kasteilet* (Fr. 100.- Mitglieder) aus.

Dle Antrage ,Entschadigung Marktbesuche® wurden auch
dieses Jahr rege genutzt. Bis zu CHF 250.- werden fir die
Marktbesuche zurlckerstattet. Das Formular findet ihr wie
gewohnt auf unserer Website casalp.ch unter dem Regis-
ter Downloads. Ab 2024 werden keine Entschadigun-
gen mehr Vergiitet, wenn die Antrage nach dem 01.
Dezember des laufenden Jahres eingereicht werden.
Mérke, die nach dem 01. Dezember besucht werden,
,mussen dem kommenden Jahr

angerechnet werden.




INFORMATI
AUS DER
ALPKASER

Nach dem Alpsommer
ist vor dem Alpsommer

Raclette und Mutschli sind schon lange gegessen, der
Berner Alpkdse AOP angeschnitten, der Rest reift im
Keller dem Hobelkése entgegen. Und schon rickt der
nachste Alpsommer néher, wahrend wir an den noch
langen Abenden auf einen guten Sommer zurlckblicken:
Frihes ausapern ermdglichte an einigen Orten eine frU-
he Bestossung. Im Laufe des Sommers zeigte sich die
Vielféltigkeit des Berner Oberlandes auch in seinen Wet-
terbedingungen. Hatten einzelne Regionen viel frisches
Gras, durften aber fast nicht heuen vor lauter Regen,
klagten andere Uber starke Trockenheit und altes Futter:
Im Querschnitt wéare es der perfekte Sommer gewesen!

So zeigte sich auch bei den Taxationen im Schnitt die
sehr gute Késequalitat, die Dank Eures grossen Einsat-
zes und dem vielen Herzblut erreicht wurde!

Was war neu 2023?

Das INFORAMA hat eine bebilderte Anleitung zum Start
der Kultur erstellt. Der Ablauf ist gleich geblieben, aber
neu mit Bildern einfacher dargestellt. Tatsachlich ging die
Zahl derer, die bei der Beratung nachfragten, wie die Kul-
tur gestartet werden misse, enorm zurdck.

Ao

Ebenfalls erfolgreich verlief die Umsetzung der neuen
Branchenleitlinie fir Schweizer Alpk&se. Letzten Sommer
im Testlauf, sind wir diesen Sommer schon fast Experten
fir Staphylokokken- und Listerienpro-ben! Die erstellten
Merkblatter und Videos wurden rege genutzt, ebenso
die Sammelstellen fur die Pro-ben. Ein ganz herzliches
DANKE mdchte ich hier der Molkerei Gstaad, Molke-
rei Schonried, der Lenk-Milch AG, der Eigermilch,
der Molki Meiringen, dem Sekretariat INFORAMA
Berner Oberland und der CASEi aussprechen. Sie
haben nicht nur die Proben entgegengenommen, son-
dern auch viel Hilfe-stellung geleistet, wenn die Unter-
suchungsauftréage nicht vollstandig ausgefullt waren. Die
Sammelstellen machen diesen Dienst gratis und freiwillig.
Um ihren Mehraufwand so gering wie moglich zu halten,
bitten wir alle Alpbewirtschafter, die Proben im Sommer
2024 nur mit ausgefilitem Untersuchungsauftrag abzu-
geben. Dann funktioniert der Ablauf reibungslos.

Auch von den Laboren kam die Bitte, die Proben bes-
ser zu beschriften. Taglich gehen Hunderte von Proben
im Labor ein, je besser eine Probe beschriftet ist, umso
einfacher wird die Arbeit fir die Laboran-ten. Wenn alle




¥ Frische Milch
5 Minuten abkochen oder
UHT Magermilch verwenden

[«]

+  Milch abkihlen ¥ Kultur MK 410
auf 44 °C

einriihren

~ Milchkultur bei 38 °C @ - 14 Stunden bebriten (Brutschrank oder Thermos)
~  Sauregrad der Milchkultur: 35 - 55 *SH

ihren Teil dazu beitragen, funktioniert die Zusammenar- lassen Museen erfolgreich sein und in den Kellern ein
beit zwischen Alpbewirtschaftern, Sammelstellen, Trans- Spitzenprodukt reifen - sei es das Konzept Ballenberg
porteuren und Laboranten sehr gut und wir hoffen, dass oder der Hobelk&se einer Berner Alp.
die Molkereien auch in Zukunft Hand bieten werden. Danke fur Eure rege Teilnahme an diesem wunderbaren
Anlass. Wir freuen uns schon jetzt auf viele Anmeldun-
Eine Frage, die im Sommer oft gestellt wurde: Am Fabri- gen fUr die Alpkdsemeisterschaft 2024.
kationsprotokoll fur Berner Alpk&se hat sich nichts geén-
dert, die alte Vorlage darf weiterverwendet werden. Sie Was ist neu 2024?
ist Uber die CasAlp erhéltlich: entweder online unter
https://casalp.ch/wp-content/uploads/2023/07/Fabri- Ahnlich wie in der landwirtschaftlichen Beratung wird das
kationskontrolle_Berner_Alpkaese.pdf INFORAMA fUr die Alpk&serei im Frihling 3 Infoabende
oder Uber das Sekretariat in Hondrich zu aktuellen Themen durchfihren.
Das Protokoll in der neuen Branchenleitlinie ist lediglich, Themen dieses Jahr:
wie bereits in der alten Branchenleitlinie, ein Standard-
protokoll fir schweizweit alle Sorten Hartkase. ¢ Rickblick und Ausblick neue Branchenleitlinie
e Tipps und Tricks zur richtigen Probenahme
Im September durften wir dann die Alpkasemeister- e Listerien im Alpbetrieb
schaft am schénen Ballenberg durchflhren. Es war eine
Freude, die vielen Kése von Euch in dem historischen Genauere Informationen folgen
Ambiente auszustellen und zu beurteilen. Im Freilichtmu-
seum zeigte sich wie auf mancher Alp: Traditionen mit Ich winsche Gluck und Gesundheit in Haus und Stall
modernem Konzept und professioneller Arbeit vereint, Maike Oestreich, Leiterin Késereiberatung



RUCKBLICK 2023

Alpkaserkurse 2023

Im Friihling 2023 haben wir unser Kursangebot angepasst.
So fuhrten wir drei Kurse «Alpk&se und Tierhaltung Grund-
kurs», zwei Kurse «Alpkase Grundkurs» sowie zwei Kurse
«Alpkase Weiterbildungskurs» durch. Das Angebot «Alpka-
se Grundkurs» stiess auf sehr grosses Interesse.

In den 5 Grundkursen durften wir 76 Teilnehmende be-
grussen. Die beiden Weiterbildungskurse besuchten 32
Teilnehmende.

Der Anteil Kursteilnehmende mit einem landwirtschaftli-
chen Hintergrund betrug bei den Grundkursen rund 18%
und bei den Weiterbildungskursen sogar 53%.

Nun freuen wir freuen uns auf die Kurse 2024. So wie es
aussieht, werden auch diese wieder sehr gut besucht sein.

Evelyne Gisler
Sekretariat INFORAMA Berner Oberland

Statistik Mulchentaxation 2023

Die 400 taxierten Mulchen Bei den 400 taxierten Mulchen wurden in den
erreichten folgende 4 Kriterien folgende Abziige gemacht:
23
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Uber 4000 Bedarfsartikel fiir die Sennerei
Plus que 4000 articles pour la fromagerie de montagne

Winkler’'s Einkaufstage fiir die Alp
in Konolfingen, mit Abhol- Barzahlungsrabatt
29. April - 3. Mai / 21. - 24. Mai 2024
8-12h / 13.30-17h * f@->www.winklerag.ch
a Konolfingen/BE, rabais: départ entrepot
et contre paiement au comptant
semaines spéciales Winkler pour ALPAGES

Kostenguinstiger 4-Farben "ﬁﬁ_ -
Digitaldruck von Joghurtdeckel " 5 J>
aus Alu und Etiketten. i) e

Ab 1000 Stiick und mit Ihrem Logo. |
s g LR Hy ._‘-'r":- 'II:-lt 4
’ﬁam --rg "l"l.Ll'; F-l’ b 1 i %;N‘EE!

Impression digital en

4 couleurs pour un bon prix.
Pour opercules en alu et
étiquettes de 49 mm. Déja dés
1000 pieces et avec votre sujet.

unsere Produkte finden
Sie auch in Landi’s und
bei Eisenwarenhandlern

|t|¢i¥
a
EqUIP Ikerelb flClO
Kaser"tlco" ?yer u|pment

chees®




3. FORUM ALPWIRTSCHAFT

DIALOG PRAXIS - BERATUNG - FORSCHUNG

Dienstag, 26. Marz 2024, 08.30-13.00 Uhr
INFORAMA Berner Oberland, Hondrich

Wir laden interessierte, in der Alpwirtschaft tatige Personen ein, am 26. Méarz 2024 in
Hondrich an einem Austausch zwischen Forschung, Beratung und Praxisvertreter/innen
der Alpwirtschaft teilzunehmen.

Im Zentrum steht dieses Jahr das Wassermanagement. Wieviel Wasser bendtigt man auf
einer Alp? Welche Temperatur und Qualitdt muss das Wasser haben? Wie kann Wasser
effizient (wieder)verwendet werden? Welche Unterstitzungsmdglichkeiten gibt es von Kanton
und Bund fur Wasserversorgungsprojekte? Diese und weitere Fragen werden am Anlass
pbeantwortet und diskutiert. Im Weiteren sind die Teilnehmenden aufgefordert, ihre Anliegen
und Ideen bei den Vertreter/innen aus Beratung und Forschung zu platzieren.

Y

Schweizerische Eidgenossenschaft  Eidgendssisches Departement fur F
Confédération suisse Wirtschaft, Bildung und Forschung WBF H Berner Fachhochschule

Confederazione Svizzera Agroscope Hochschule fiir Agrar-, Forst- und
Confederaziun svizra Lebensmittelwissenschaften HAFL BILDUNGS-, BERATUNGS- UND TAGUNGSZENTRUM




Hergestellt im

Berner Oberland &3

Erhaltlich in ausgewahlten
CO ) -Verkaufsstellen im
Berner Oberland.

[=] %21 (]

[=]*4 hr-kaffee.ch

Treicheluhr geschnitzt nach Threm Wunsch

Kaseschneider aus schinem Ahorm Holz

Lange 52 cm Breite 40 cm
Inkl. 2 Drahte, 2 fwingen

Preis Fr. 380.- inkl. MwSt
Bestellung: art@ateliersteiner.ch
oder 079 744 28 28

Steiner Art Avelier GmbH
Bissenstrasse B0 3780 Gstaad

Weitere geschnitzte Artikel E ;'t":l

wiww, ateliersteiner.ch oder

Video auf: www ateliersteiner.ch 1




Rieder Metallbau AG

e Kasereianlagen e Garagentore eLandmaschinen

3714 Frutigen +41 336713789 info@rieder-ag.ch www.rieder-ag.ch

Von der Milch zum Kase - Ihr Partner

Spezialisiert in Beratung, Planung und Realisierung von
Alp- und Hofkasereieinrichtungen - Rufen Sie uns an!

SPAR- UND LEIHKASSE
FRUTIGEN AG

Ihre Bank seit 1837

Traditionell seit 1837. Modern seit eh und je.
Spar- und Leihkasse Frutigen AG | Dorfstrasse 15 | 3714 Frutigen | 033672 18 18 | www.slfrutigen.ch




AGENDA

Veranstaltung Ort Datum
BEA Bern 3. bis 12. Mai 2024
OHA Thun 30. August - 8. September 2024
Alpk&semarkt Saanen Saanen
Berner Alpkasemeisterschaft 2024 Mannlichen 15. Seotember 2024
Sichlete Bern 16. Sepetmber 2024
Cheesefest. Thun Thun Samstag, 28. September 2024
Cheesefest. Bern Bern Samstag, 12. Oktober 2024
Semaine du GoUt 12 . Bis 22 September 2024
Salon des Godts et Terroirs Bulle 30. Oktober - 03. Novwember 2024
NeulLand Thun 31. Oktober - 03. November 2024
Swiss Cheese Awards Bern/Lugano | 20. September 2024 Bern

4. - 6. Oktober Lugano

|||||||||H”|| dl |r|.ﬁ

BICHSEL

Joh. Bichsel AG Kasereibedarf

CH-3506 Grosshochstetten  Equipement laitier
www.bichsel-ag.ch Articoli per caseificio
+4131711 11 11 Cheese factory equipement



REGIONALE
UND NATIONALE
AUSZEICHNUNGEN

Berner OLMA
Alpkasemeisterschaft Alpkasepramierung
2023 2023

Kategorie Coeur des Alpes (Berner Alpkdse AOP, Kategorie «Hartkdase»
Hartkase, mind. 4.5 Monate alt):
2. Berner Alpkase AOP, Oberstockenalp, Gemeinde

1. Cornelia + Ferdi Ziegler — Hermann, Lauenen, Erlebach i.S., von Werner und Vreni BUhler-Blum,
Alp Barwengen — Kessel Erlenbach i.S
2. Werner BUhler — Blum, Erlenbach, Oberstockenalp 3. Berner Alpkase AOP, Oberer Achsetberg, Gemeinde
3. Familie Réthlisberger, Zweisimmen, Alp Wildeneggli Frutigen, von Walter Buschlen, Achseten
4. Berner Alpkase AOP, Ahorni, Gemeinde Lenk, von
Kategorie Surchoix (Berner Hobelkéase AOP, Adrian und Katharina Zeller, Lenk i.S.

Extrahartkdase, mind. 18 Monate alt):
Kategorie «Hobelkase»
1. Familie Réthlisberger, Zweisimmen, Alp Wildeneggli

2. Fritz Gerber-Ramseier mit Kevin und Bruno, 1. Berner Hobelkase AOP, Ritz, Gemeinde Lenk i.S.,
Schangnau, Alp Steinenberg von Patrick Kuhnen, St. Stephan
3. Ryter Gery + Peter, Saanen, Alp Mittenbach 2. Berner Hobelkdse AOP, Ahorni, Gemeinde Lenk,
von Adrian und Katharina Zeller, Lenk i.S.
Kategorie Mutschli (Alpmutschli, Halbhartkése): 3. Berner Hobelkése AOP, Lurnig/Fahrni, Gemeinde
Adelboden, von Jakob und Silvia Schranz,
1. Christina + Erwin Zumbrunnen, Boltigen, Alp Neuen- Adelboden
berg
2. Fritz Gerber-Ramseier mit Kevin und Bruno, Kategorie «Mutschli»
Schangnau, Alp Steinenberg
3. Andrea Winkler, Kandergrund, Alp Rosslauenen 1. Mutschli, Alp Mittebach, Gemeinde Saanen BE, von

Gery Ryter, Saanen
3. Mutschli, Hosel Diemtigtal, Gemeinde Diemtigen, von
Annemarie und Andreas Brugger, Erlenbachberg




Alpkase-
meisterschaft
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Weil ich mich dank
Pacovis auf meine Leidenschaft
konzentrieren kann.

Happy to Serve.
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Unsere Website
www.casalp.ch
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